
Carte des fêtes
U N I Q U E M E N T  S U R  R É S E R VAT I O N

E N T R É E S  ·  2 2 , 0 0 €

La Saint-Jacques
Poêlée, oignon doux confit, foie gras & magret fumé

Le ris de veau
En raviole, truffe, champignons des bois & noisettes

La langoustine
Risotto crémeux, bisque corsée, agrumes & estragon

P L AT S  ·  2 5 , 0 0 €

Le cabillaud
Nacré, réduction de gueuze & purée de panais fumé

Le canard
Magret rôti, griottes, jus au pinot noir & gratin dauphinois

La volaille
En ballotine, morilles, vin jaune & gaufre de pomme de terre

Composition de légumes festifs, selon l’inspiration du chef

D E S S E R T S  ·  6 , 0 0 €

La crème brûlée
En bûche, glacée, vanille et sucre délicatement doré

La pomme
Comme un tiramisu, caramel au beurre salé

La boule de Noël
Chocolat, poire & fève tonka

Prix par personne

« Pour savourer pleinement votre menu de fête, chaque

préparation sera soigneusement conditionnée et accompagnée

d’une étiquette reprenant les conseils du chef pour sa remise à

température et sa dégustation »

Noël & Nouvel An 2026

Foies gras & spécialités du canard

Boutique traiteur

Epicerie fine

Vins et spiritueux

Coffrets et idées cadeaux

Rue de la Princesse, 102 · 7131 Waudrez

064/33 18 63

info@pistral.be · www.lafermedelaprincesse.be

TARIF  VALABLE JUSQU’AU 15 JANVIER 2027

Réservations
Afin de garantir la qualité et la fraîcheur de nos produits, nous vous

recommandons d’effectuer vos commandes de :

Nos plats de fêtes seront disponibles pour enlèvement le 24 et le

31 décembre 2026.

Nos volailles seront disponibles pour enlèvement le 23 et 24

décembre 2026 ainsi que le 30 et 31 décembre 2026.

Ouvert du mercredi au samedi de 10h à 18h et le dimanche de

10h à 12h

Notre boutique sera également ouverte les lundis 14, 21 et 28

décembre ainsi que les mardis 15, 22 et 29 décembre de 10h00

à 18h00.

Nous serons également ouverts les dimanches 20 et 27 décembre

de 10h à 18h.

Tél. 064/33 18 63

Nos prix s'entendent TVA (6% et 21%) comprise. La livraison n’est pas

comprise. Sous réserve de disponibilité.

Congés annuels du 1er janvier au 12 janvier inclus

Réalisation & impression : LD Media · Agence de communication à Ath
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Nos foies gras de canard

Foie gras cru 85,00€ /kg

Foie gras cru déveiné 89,00€ /kg

Suivant disponibilité

L E S  F O I E S  G R A S  P R É PA R É S

Bloc de foie gras sans morceaux 13,50€

Bloc de foie gras avec morceaux 14,50€

Foie gras entier mi-cuit 15,50€

Prix aux 100 gr.

Nos préparations
& confits “maison”

Pâté de canard au poivre vert et porto 10,50€ /300 gr

Rillettes de volaille au foie gras 10,50€ /250 gr

Délice de canard aux figues 11,00€ /250 gr

Pâté de canard forestier NEW 11,00€ /300 gr

Pâté de canard au foie gras 11,00€ /300 gr

Pâté de canard au foie gras et à la

truffe NEW

12,00€ /300 gr

Cuisses de canard confites 12,00€ /2 pièces

Gésiers de canard confits 12,00€ /300 gr

Graisse filtrée 12,00€ /kg

Rillettes de canard au foie gras 12,50€ /200 gr

Cassoulet au confit de canard 16,00€ /pièce

Boudin de canard 20,00€ /kg

Boudin de canard à la truffe NEW 22,00€ /kg

Saucisse de canard confite 22,00€ /kg

Nos magrets de canard

Filet de canard 24,00€ /kg

Aiguillettes de canard 26,00€ /kg

Magret de canard 32,00€ /kg

Magret fumé tranché 5,20€ /100 gr

Magret fumé entier 45,00€ /kg

Nos volailles et autres
produits du canard

Œufs de caille 3,50€ /12 pièces

Caille 4,50€ /pièce

Poulet fermier 11,50€ /kg

Cuisse de canard 12,00€ /kg

Canard 12,50€ /kg

Dinde 13,00€ /kg

Pintade fermière 16,00€ /kg

Poularde 18,00€ /kg

Chapon 18,00€ /kg

Canette farcie 24,50€ /kg

Uniquement sur commande

Notre sélection de caviar
Uniquement sur commande

CAVIAR BAERII

30 gr 51,00€

50 gr 77,00€

125 gr 175,00€

CAVIAR OSCIETRA

30 gr 64,00€

50 gr 97,00€

125 gr 228,00€

Service traiteur

À  L ’A P É R O

Notre sélection de macarons
1 ,80€  /  P IÈCE

Foie gras · Marron-rhum · Chèvre-herbes ·

Tapenade d’olive noire · Roquefort

Nos mini-croquettes
1 ,80€  /  P IÈCE

Foie gras · Fromage · Crustacés · Confit de canard au foie gras ·

Chicon au gratin · Boudin noir et pommes

Nos mini-quiches
1 ,80€  /  P IÈCE

Effilochée de canard · Scampis à l’ail ·

Foie gras, pommes et magret fumé · Bacon et œuf de caille ·

Légumes grillés · Magret de canard fumé


